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Résumé de lathése :

L es bactéries sporul ées présentes dans un modeéle de plat cuisiné a base de |égumes (purée de courgettes)
ont été identifiées par différentes techniques phénotypiques et moléculaires. L’ influence des conditions
de conservation sur la composition de la microflore bactérienne a été étudiée. L’origine des
contaminations a Bacillus cereus, pathogene présent dans les purées de légumes conservées a 10°C, a été
recherchée. La virulence potentielle des souches de B. cereus issues de divers légumes pasteurises
réfrigérés et de divers plats cuisinés a été analysée, basée sur la détection des genes de virulence connus
et sur laproduction in vitro de 2 types d’ entérotoxine.
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