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Résumé de la thèse :  

Ces travaux portent principalement sur l'étude de trois plantes tinctoriales : la garance, le 
nerprun et la gaude. Ces espèces végétales ont fait l'objet de nombreuses cultures en 
Provence et constituaient la principale matière première en colorants rouges et jaunes pour 
les teinturiers et les artistes. Une optimisation des conditions d'extraction des colorants de 
la garance assistée par ultrasons a été effectuée en utilisant un modèle statistique. Ce 
procédé d'extraction simple, rapide et efficace, a été comparé à deux autres techniques 
utilisées conventionnellement. Une étude cytohistologique des racines de garance a permis 
d'examiner les effets apportés par les différents procédés d'extraction. Les cellules 
traduisent après extraction par ultrasons, de profondes déstructurations fournissant une 
explication au plus important rendement en colorant extraits en comparaison aux 
extractions classiques. Une étude fondamentale sur l'identification des colorants extraits à 
partir des fruits immatures d'espèces appartenant au genre Rhamnus a été effectuée. Une 
approche chromatographique utilisant la CLHP/UV-Visible/SM a permis d'identifier la 
partie flavonol. Elle présente principalement des composés glycosylés dont la partie 
rhamninoside est liée sur le flavonol en position 3 ou 4'. Des flavonols 3-O-acétyl-
rhamninoside ont également été caractérisés et sont spécifiques de Rhamnus saxatilis. Les 
fruits matures renferment aussi des anthraquinones qui ont été séparées des flavonols et 
concentrées en utilisant l'Extraction sur Phase Solide (SPE). Après analyse par RMN, des 
dérivés rhamnoside et arabinoside acétylés de l'émodine, jamais décrits dans la littérature, 
ont été identifiés dont le 6-O-(3',4'-diacétyl)-arabinopyranoside d'émodine et 6-O-(2',3',4'-
triacétyl)-arabinopyranoside d'émodine présents seulement dans Rhamnus alaternus. Les 
colorants jaunes de la gaude (Reseda luteola) ont été analysés par électrophorèse capillaire. 
En comparaison avec la CLHP, un gain important de la durée d'analyse a été observé tout 
en conservant une séparation convenable. L'ensemble de ces résultats expérimentaux a pu 
être appliqué avec succès à l'étude de colorants extraits à partir d'objets et d'échantillons 
historiques provenant de collections muséales et comprenant notamment des indiennes du 
XIX ème siècle. Enfin, des essais de teintures ont été réalisés, en collaboration avec la 



 

 

société Les Olivades dans le but de développer une gamme de tissus à base de colorants 
naturels.  


